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Tarkastetut toiminnot Tarkastettiin elintarvikkeiden sailytysta, tarjoilua ja niistd annettavia tietoja

seka henkildkunnan hygienia

Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma
1.2 Omavalvontasuunnitelman riittavyys A

Omavalvontasuunnitelmaan ohjataan lisamaan ResQ-toiminta.

2 Tilojen ja vdlineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito
2.2 Tilojen kunto A

Keittidn lattianpinta oli rikkonainen. Lasna olleiden mukaan keittio tullaan uusimaan lahiaikoina.

4 Henkil6kunnan toiminta ja koulutus

4.3 Tyovaatteet B Ohjaus ja neuvonta
Henkildkunnan tybasuissa oli pienia epakohtia.

Pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevalla oli nenakoru. Korut tulee poista tai peittda pakkaamattomien elintarvikkeiden
kasittelyn kuten leipien tayttdmisen ajaksi.

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta
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6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet B Ohjaus ja neuvonta

Lampétilaseurannassa oli epakohtia.
Splizzan valmistuspisteessé pidettavien elintarvikkeiden sailytyslampaétilakirjauksia ei ollut tehty viikon 37 jalkeen. Teidan

tulee osoittaa viikoittain tehdyilla elintarvikkeiden sailytyslampétilakirjauksilla niiden tayttavan lainsdadannon edellyttdmat
vaatimukset.

13 Elintarvikkeista annettavat tiedot

13.1 Yleiset pakkausmerkinnat A

Tuotteiden, joiden ilmoitetaan sisaltadvan kinkkua, valmistuksessa kaytetyn porsaankinkun lihapitoisuus on 80 %. Kinkku-
nimea voidaan kayttaa vain sellaisista tuotteista, joihin yksinomaan kaytetyn lihan lihapitoisuus on vahintaan noin 90 %.
17 Elintarvikkeiden tutkimukset

17.15 Prosessissa syntyvit vierasaineet A

Rasvankeittimella kuumennetaan kanafileitd, makkaraperunat ja ranskalaiset. Akryyliamidia muodostuu viljan ja perunoiden
yli 120 °C:n kuumennuksessa. Varmistattehan rasvankeittimen paistodljyn lampétilan olevan enintdan 175 °C seka ettei
rasvankeittimeen jaa murusia.

18 Oiva-raportin esilldpito
18.1 Oiva-raportin esillapito A

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

Lisatietoja

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki 23/2006 ja muutos 352/2011 § 1-20
MMM:n asetus 1367/2011 § 1-17, muutos 1119/2014
EY:n asetus elintarvikehygieniasta 852/2004 art 4 ja liite 1l

Tarkastusmaksu
90,00 €
Maksuperusteet
Tarkastuksesta tullaan perimaan tarkastusmaksu Elintarvikelain (23/2006) 71 §:n
nojalla. Maksun suuruus maaraytyy Kotkan ymparistdélautakunnan hyvaksyman
(147 §, 17.11.2016) taksan mukaisesti (45 e/h). Maksu peritdan erillisella laskulla.
Tarkastajan tiedot Terveystarkastaja

Tarja Kemppainen
Puh. 0447024160
tarja.kemppainen@kotka.fi
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Tarkastetut toiminnot * Kontrollerade verksamheter
Tarkastettiin elintarvikkeiden sailytysta, tarjoilua ja niista annettavia tietoja seka
henkilokunnan hygienia
Viimeisin tarkastus Tarkastustulos « Inspektionresultat » 14.11.2018
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Huomiot * Observation

Henkilokunnan tyéasuissa oli pienia epakohtia.

Lampdétilaseurannassa oli epakohtia.

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

v viimeistaan 26.11.2018 /

Kotkan ymparistokeskus Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymyfi
senast 26.11.2018

Valvontayksikké * Overvakningsenhet
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